
Allergeninformation 

Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über allergene Zutaten in 

unseren Speisen! 

  

 

 

 

Herzlich Willkommen 

im Ristorante 

R U F F I N O ! 
 

 

365 Tage im Jahr geöffnet! 

Öffnungszeiten: 11.00 – 23.00 Uhr 

Küchenbetrieb bis 22.30 Uhr 

 
 

 

Kontakt: 
Josefstädterstraße 48 

1080 Wien 

Tel.: 01/406 45 40 

www. ruffino.at 

office@ruffino.at 



 

 

Cari ospiti! – Liebe Gäste – Dear guests!  

 

Seit 2002 bringen wir in der Josefstadt ein Stück Italien  

auf den Tisch – mit frischen Zutaten, traditionellen Rezepten und 

viel Leidenschaft.  

 

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant willkommen zu heißen 

und Ihnen mit unserer Vielfalt an Speisen und Getränken 

genussvolle Momente zu bereiten. 

 

Lassen Sie sich von mediterranen Aromen, herzlicher 

Gastfreundschaft und italienischem Flair verwöhnen.  

Bei Fragen oder Wünschen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur 

Verfügung. 

 

 

Aperitivi - Aperitif  

 

Prosecco 0,1 l ............................................................ € 5.20 

Prosecco Holunder 0,1 l ............................................. € 5.40 

Prosecco Erdbeer 0,1 l ............................................... € 5.40 

Aperol gespritzt mit Prosecco 0,25 l ........................... € 6.40 

Campari Soda 4 cl ...................................................... € 5.20 

Campari Orange 4 cl .................................................. € 5.90 

 



 

 

Antipasti - Vorspeisen - Starters  

 

BRUSCHETTA (A, L, O) ........................................................................................ € 5.90  
Getoastetes Weißbrot mit frischen Tomaten, Knoblauch, Oliven und Basilikum  
Toasted bread with fresh tomatoes, garlic, olives and basil  
 

MOZZARELLA CAPRESE (G, H, O) ...................................................................... € 10.90  
Mozzarella mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivenöl 
Mozzarella cheese with tomatoes, fresh basil and olive oil  
 

MOZZARELLA DI BUFALA (G, H, O) ................................................................... € 13.90  
Büffelmozzarella mit Cocktailtomaten, Rucola, Basilikum und Olivenöl 
Mozzarella cheese with tomatoes, fresh basil and olive oil  
 

MOZZARELLA FRITTA (A, C, G) .......................................................................... € 14.90  
Mozzarella gebacken mit Salatgarnitur und Sauce Tartare  
Fried Mozzarella 
 

PROSCIUTTO DI PARMA CON MELONE .......................................................... € 13.90 
Rohschinken aus Parma mit Melone 
Parma ham and melon  
 

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO (H, G) ....................... € 15.90  
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, Parmesan und Olivenöl - mariniert  
Beef-carpaccio with rucola, parmesan and olive oil  

 

VITELLO TONNATO (A, C, D, G, M, O) ................................................................. € 16.90  
Dünn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern  
Finely sliced veal with tuna sauce  

 

ANTIPASTO MISTO (D, G, L, O) ........................................................................... € 14.90  
Gegrilltes Gemüse, Parmaschinken, Mozzarella 
Seasonal vegetables, parma ham, mozzarella cheese  

 
 
 

COZZE ALLA „RUFFINO“ (O, R) ......................................................................... € 17.90  

Halbschalenmuscheln in Weißwein- oder Tomatensauce (scharf) 
Mussels in white wine sauce or tomato sauce  
 
 

 
 

TIPP 

KLASSIKER 



 

 

Minestre - Suppen - Soups  

 

MINESTRONE VERDURE (L) .............................................................................. € 5.20  
Frische ital. Gemüsesuppe  
Home-made vegetable soup  
 

ZUPPA DI POMODORO (A, G, L) ........................................................................ € 5.20  
Tomatensuppe mit Basilikum  
Tomato soup with basil  
 

ZUPPA DI CIPOLLA (F, G, L, M, O) ...................................................................... € 5.20  
Italienische Zwiebelsuppe  
Italien onion soup  
 

ZUPPA DI AGLIO (A, G, L) ................................................................................... € 5.90  
Knoblauchcremesuppe  
Garlic cream soup  
 

ZUPPA DI PESCE „RUFFINO“ (B, D, O, R) .......................................................... € 15.90  
Fischsuppe mit Meeresfrüchten und Lachsstreifen  
Fish soup with seafood and salmon strips  

 

TIPP 



 

 

Insalata - Salate - Salads 

 

INSALATA MISTA ................................................................................................ € 5.40  
Gemischter Salat 
Mixed Salad 
 

INSALATA DI POMODORO ................................................................................ € 5.90  
Tomatensalat mit Zwiebel 
Tomatoes Salad with Onions  
 

INSALATA VERDE ............................................................................................... € 5.20  
Grüner Salat 
Green Salad  
 

INSALATA DI RUCOLA (H) ................................................................................. € 11.20  
Rucolasalat mit Grana und Tomaten  
Rucola salad with parmesan cheese and tomatoes  
 

INSALATA DI PECORINO (A, G, O) ..................................................................... € 12.90  
Gemischter Salat mit Schafskäse und Oliven  
Mixed salad with olives and feta cheese  
 

INSALATA DI TONNO (A, D, O) ........................................................................... € 13.20  
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebel und Oliven  
Mixed salad with tuna, olives and onions  
 

INSALATA DI POLLO (A, O) ................................................................................ € 14.90  
Gemischter Salat mit gegrillten Hühnerbruststreifen  
Mixed salad with grilled chicken strips 
 

INSALATA „RUFFINO“ (B, D, R) ......................................................................... € 17.90  
Gemischter Salat mit Shrimps und gegrillten Riesengarnelen  
Mixed salad with king prawns and shrimps  
 

  

TIPP 



 

 

Paste - Teigwaren - Pasta  

 

Wählen Sie Ihre Lieblingspasta: 

Spaghetti - Penne - Gnocchi  

Tortellini - Fettuccine - Tagliatelle Verde 

 

  

AGLIO OLIO E PEPERONCINO (A, C) ................................................................ € 11.90  
mit Knoblauch und scharfem Chili in Olivenöl  
with garlic and hot chilli in olive oil  

 

PUTTANESCA (A, B, D, L, O) ................................................................................. € 13.20  

mit Tomatensauce, Kapern, Oliven, Sardellen, Knoblauch und Chili  
with tomato sauce capers, olives, sardellen, garlic and chilli  
 

CARBONARA (A, C, G) .......................................................................................... € 13.90  
mit Obers, Ei und Speck  
with cream, egg and bacon  
 

BOLOGNESE (A, C, G, L) ....................................................................................... € 12.90  
mit Fleischragout Bolognese Art  
with meat ragu  
 

FRUTTI DI MARE (A, B, C, D, G, L, O, R) ................................................................ € 16.90  
mit Meeresfrüchten in Tomatensauce  
with seafood in tomato sauce  
 

ARRABBIATA (A, C, G, L) ...................................................................................... € 12.90  
mit Tomatensauce, Knoblauch, Basilikum und Chili  
with tomato sauce, garlic, basil and hot chilli  
 

AMATRICIANA (A, G, L) ....................................................................................... € 13.90  
mit Tomatensauce, Speck, Zwiebel und Schafskäse  
with tomato sauce, bacon, onions and feta cheese  

 

RUFFINO (A, C, G, L) ............................................................................................ € 15.90  
mit Hühnerfleisch, Champignons und Zwiebel in Oberssauce  
with chicken, mushrooms, onions in cream sauce  
 

PANNA E PROSCIUTTO (A, C, G) ........................................................................ € 12.90  
mit Schinken in Oberssauce 
with ham in cream sauce 

TIPP 



 

 

 

FUNGHI (A, C, G) .................................................................................................. € 11.90  
mit Champignons und frischen Tomaten in Oberssauce  
with mushrooms and fresh tomatoes in cream sauce  

 

SALMONE E SPINACI (A, C, D, G) ......................................................................... € 17.90  
mit Lachs, Spinat in Oberssauce  
with salmon and spinach in cream sauce 
 

NORMA (A, C, G) .................................................................................................. € 12.90  
mit Melanzani, Basilikum, frischen Tomaten und Schafskäse  
with eggplant, basil, fresh tomatoes and feta cheese 

 

SORRENTINA (A, C, G, H, L) ................................................................................. € 13.90  
mit Mozzarella und frischem Basilikum in Tomatensauce  
with mozarella and fresh basil in tomato sauce 
 

PESTO GENOVESE (A, H) .................................................................................... € 12.90  
mit frischem Basilikum und Pinienkernen  
with basil and pine nuts 
 

GORGONZOLA (A, C, G) ...................................................................................... € 14.90  
mit Gorgonzola in Oberssauce  
with blue cheese in cream sauce 
 

SCAMPI E GAMBERETTI (A, B, D, L) .................................................................... € 18.90  
mit Shrimps, gegrillten Riesengarnelen, Tomaten und Peperoncino  
with shrimps, grilled king prawns, tomatoes and pepperoncino 
 

COZZE (A, B, C, D, G, L, O, R) ................................................................................. € 16.90  
mit Miesmuscheln und Tomatensauce (scharf)  
with mussels and tomato-sauce (hot) 
 
 

  

TIPP 



 

 

Al Forno – Aus dem Ofen – From the oven 

 

BROCCOLI ALLA ROMANA (A, G) ...................................................................... € 14.90  
Broccoli mit Schinken und Käse überbacken  
Baked broccoli with ham and cheese  
 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA (A, G, L) ......................................................... € 14.90  
Melanzani mit Tomaten, Basilikum, Parmesan und Mozzarella überbacken  
Baked eggplant with tomatoes, basil, parma and mozzarella  
 

CANNELONI RIPIENI AL FORNO (A, G, L) ......................................................... € 14.90  
Cannelloni in Tomatensauce, gefüllt mit Spinat, Schafkäse und Mozzarella überbacken  
Cannelloni filled with spinach, feta cheese in tomato sauce  
 

LASAGNE VERDI AL FORNO (A, C, G, L) .............................................................. € 14.90  
Hausgemachte Lasagne mit faschiertem Fleisch  
Home-made lasagne with minced-meat 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Risotto  

 

RISOTTO AI PORCINI (G, H, L, O) ....................................................................... € 16.90  

Risotto mit Steinpilzen  
Risotto with porcini mushrooms 
 

RISOTTO CON POLLO E VERDURE (G, H, L, O) ................................................. € 16.90  

Risotto mit Hühnerstreifen und frischem Gemüse  
Risotto with chicken strips and vegetables  
 

RISOTTO ALLO SCOGLIO (B, D, G, O, R) ............................................................ € 17.90  

Risotto mit Meeresfrüchten in Tomatensauce  
Risotto with seafood in tomato sauce 
 
 

 

KLASSIKER 



 

 

Carne - Fleischgerichte - Meat Dishes 

 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (A, C, G, O) ........................................................ € 18.90  

Schweinsschnitzel mit Salbei, Parmaschinken und Weißweinsauce dazu Gemüse und 
Kartoffeln  
Escalope of Pork with sage, parma ham, served with vegetable and potatoes 
 

COTOLETTA ALLA MILANESE (A, C, G) .............................................................. € 14.90  

Gebackenes Schweinsschnitzel mit Bratkartoffeln  
Milan-style breaded cutlet with parsley potatoes 
 

SCALOPPINE NATURALE (A, G, L) ...................................................................... € 15.90  

Schweinsschnitzel natur mit Reis  
Escalope of Pork with rice 
 

PICCATA ALLA MILANESE (A, C, G) .................................................................... € 18.90  

Schweinsschnitzel in Parmesan-Eihülle gebacken dazu Spaghetti in Tomatensauce  
Escalope of pork in an egg-parmesan-coat with spaghetti in tomato sauce 
 

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA (A, L) ............................................................. € 15.90  

Gegrillte Hühnerbrust mit Bratkartoffeln  
Chicken breast grilled with fried potatoes 
 

FETTINE DI POLLO (A, C, G) ............................................................................... € 17.90  

Hühner geschnetzeltes mit Champignons und Paprika in Oberssauce dazu Reis  
Chicken with champignons, paprika in cream sauce with rice  

POLLO ALLA FIORENTINA (A, G, L) ................................................................... € 20.90  

Gebratene Hühnerbrust im Speckmantel, gefüllt mit Spinat und Schafskäse dazu 
Bratkartoffeln  
Chicken breast filled with spinach, feta cheese in a bacon coat with roast potatoes 
 

SCALOPPINE DI VITELLO AL LIMONE (A) ........................................................ € 22.90  

Kalbsschnitzel in Zitronensauce dazu Reis und Gemüse  
Veal filet in lemon sauce with Rice and vegetables 
 

SCALOPPINE DI VITELLO AL VINO BIANCO (A, G, O) ...................................... € 22.90  

Kalbsschnitzel in Weißweinsauce dazu Gemüse und Kartoffeln  
Veal filet in white wine sauce with potatoes and vegetables  
 

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA (A) .................................................. € 22.90  

Lammkotelett vom Grill dazu Gemüse und Rosmarinkartoffeln  
Grilled Lamb chops with vegetables and rosemary potatoes  

TIPP 

NUR BEI UNS! 



 

 

 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO (A, G) ........................... € 21.90  

Beiried gegrillt auf Rucola und Grana dazu Bratkartoffeln  
Sliced roast beef with rucola and grana with potatoes 
 

GRIGLIATA MISTA DI CARNE (A) ...................................................................... € 23.90  

Mixed Grill vom Rind, Schwein und Huhn dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur  
Beef, pork, chicken filet with potatoes 

 

FEGATO ALLA VENEZIANA (A, G, L, O) ............................................................... € 21.90  

Kalbsleber nach venezianischer Art; Zwiebel, Knoblauch, Rotweinsauce, Bratkartoffeln 
Calf’s liver alla veneziana; onions, garlic, red wine sauce, roast potatoes  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Contorni - Beilagen - Side Dishes 

 

PATATE AL ROSMARI ............................................................................................... € 4.90 

Rosmarinkartoffeln 
Rosemary potatoes 

VERDURE MISTE ...................................................................................................... € 5.90 

Frisches Gemüse 
Vegetables 

SPINACI .................................................................................................................. € 5.20 

Blattspinat 
Leaf spinach 

RISO ...................................................................................................................... € 4.20 

Reis 
Rice 

PATATE FRITTE ....................................................................................................... € 4.90 

Bratkartoffeln 
Fried Potatoes 
 

POMMES FRITES ..................................................................................................... € 4.90 

 

TIPP 



 

 

 

 

Pesce - Fischgerichte - Fish Dishes 

  

CALAMARI ALLA GRIGLIA (A, B, D, R) ................................................................ € 19.90  
Gegrillte Calamari mit Spinat und Rosmarinkartoffeln  
Grilled squid with rosemary potatoes and spinach 
 

CALAMARI FRITTI (B, C, D, R) ............................................................................. € 19.90  
Frittierte Calamari mit Salatgarnitur und Sauce Tartar  
Fried squid with salad and sauce tartar 
 

CALAMARI RIPIENI (A, B, D, R) ........................................................................... € 22.90  
Gefüllte Calamari mit Spinat und Shrimps, dazu Gemüse und Kartoffeln  
Calamari filled with spinach and shrimps, with vegetables and potatoes 
 

FILETTO DI LUCCIOPERCA ALLE ERBE (A, D, G) .............................................. € 19.90  
Zanderfilet in Kräuterbuttersauce dazu Spinat und Petersilkartoffeln  
Pike-perch in herb butter sauce with parsley potatoes and spinach 
 

SALMONE ALLA GRIGLIA (A, D) ......................................................................... € 21.90  
Lachsfilet vom Grill dazu Blattspinat und Rosmarinkartoffeln  
Grilled salmon filet with spinach and rosemary potatoes 
 

KABELJAUFILET ALLA GRIGLIA (A, C, D) ........................................................... € 24.90  
Kabeljaufilet vom Grill dazu Spinat und Kartoffeln  
Grilled cod with sauce tartare, spinach and potatoes 

 

GAMBERONI ALLA GRIGLIA (A, B, D, R) ............................................................ € 22.90  
Riesengarnelen in der Schale vom Grill dazu Spinat und Rosmarinkartoffeln  
Grilled king prawns with rosemary potatoes and spinach 
 

GRIGLIATA MISTA DI PESCE (A, B, D, R) ............................................................ € 26.90  

Fischteller: Lachsfilet, Zander, Calamari und Scampi dazu Blattspinat und 
Rosmarinkartoffeln  
Mixed fish plate 
 

BRANZINO ALLA GRIGLIA (CA. 500 G) (A, D) .................................................... € 23.90  
Filet vom Wolfsbarsch dazu Spinat und Rosmarinkartoffeln  
Grilled sea bass with rosemary potatoes and spinach 
 

ORATA ALLA GRIGLIA (CA. 500 G) (A, D) ............................................................ € 23.90  
Filet von der Goldbrasse dazu Spinat und Rosmarinkartoffeln  
Grilled golden bream with rosemary potatoes and spinach 
 

TIPP 

TIPP 



*Schulterfleisch von der Fa. Gissinger 
**Hirtenkäse 

 

Pizza  

 
MARGHERITA (A, G, L) ......................................................................................... € 9.90 

Tomaten, Käse  
Tomatoes, Cheese  

 

FUNGHI (A, G, L) ................................................................................................... € 10.90  
Tomaten, Käse, Champignons  
Tomatoes, cheese, fresh mushrooms  

 

SICILIANA (A, D, G, L) ........................................................................................... € 11.90  
Tomaten, Käse, Oliven, Kapern, Sardellen  
Tomatoes, cheese, olive, capers, anchovies  

 

TONNO (A, D, G, L) ............................................................................................... € 12.90  
Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebel  
Tomatoes, cheese, tuna, onion  

 

CARDINALE (A, G, L) ............................................................................................. € 11.90  
Tomaten, Käse, *Schinken  
Tomatoes, cheese, ham 

 

SALAME (A, G, L) ................................................................................................... € 11.90  
Tomaten, Käse, Salami  
Tomatoes, cheese, salami 

 

TOSCANA (A, G, L) ................................................................................................ € 12.40  
Tomaten, Käse, *Schinken, Champignons  
Tomatoes, cheese, ham, mushrooms 

 

HAWAII (A, G, L) ................................................................................................... € 12.40  
Tomaten, Käse, *Schinken, Ananas  
Tomatoes, cheese, ham, pineapple 

 

VENEZIA (A, G, L) .................................................................................................. € 13.20  
Tomaten, Käse, scharfe Salami, Pfefferoni 
Tomatoes, cheese, salami, peppers  

 

TRITATO DI CARNE (A, C, G, L) ............................................................................. € 12.90  
Tomaten, Käse, Fleischsauce (Bolognese)  
Tomatoes, cheese, bolognese sauce 

 

VEGETARIA (A, G, L) ............................................................................................. € 13.90  
Tomaten, Käse, Melanzani, Zucchini, Paprika, Spinat, Cocktailtomaten 
Tomatoes, cheese, eggplant, courgettes, peppers, spinach 

 

QUATTRO STAGIONI (A, G, L) .............................................................................. € 13.20  
Tomaten, Käse, Champignons, *Schinken, Artischocken  
Tomatoes, cheese, mushrooms, ham, artichokes 

 

         CACCIATORE (A, G, L) ........................................................................................... € 13.20  
Tomaten, Käse, Speck, Zwiebel, Champignons; Tomatoes, cheese, bacon, onion, mushrooms  



*Schulterfleisch von der Fa. Gissinger 
**Hirtenkäse 

 

 
SPINACI (A, G, L) ................................................................................................... € 12.90  
Tomaten, Käse, Spinat, Speck  
Tomatoes, cheese, spinach, bacon   

 

FIRENZE (A, C, G, L, O) .......................................................................................... € 13.20  
Tomaten, Käse, Spinat, **Schafkäse, Ei  
Tomatoes, cheese, spinach, feta cheese, egg,  

 

PROSCUITTO RUCOLA (A, G, L) ........................................................................... € 14.90  
Tomaten, Käse, Parmaschinken, Rucola, gehobelter Parmesan  
Tomatoes, cheese, parma ham, arugula, parmesan 

 

MELANZANI (A, G, L) ............................................................................................ € 13.90  
Tomaten, Käse, Melanzani, Rucola, Cocktailtomaten, gehobelter Parmesan  
Tomatoes, cheese, eggplant, arugula, parmesan 

 

CAPRESE (A, G, L) ................................................................................................. € 13.90  
Tomaten, Mozzarella, Cocktailtomaten, Basilikum u. Rucola  
Tomatoes, mozzarella, fresh tomato slices, basil, rucola 

 

FANTASTICA (A, G, L) ............................................................................................ € 12.90  
Tomaten, Käse, Speck, Camembert, Preiselbeeren  
Tomatoes, cheese, bacon, camembert cheese, cranberries 

 

PECORINO (A, G, L, O) .......................................................................................... € 13.20  
Tomaten, Käse, Salami, **Schafkäse  
Tomatoes, cheese, salami, feta cheese 

 

DI POLLO (A, G, L, O) ............................................................................................ € 14.90  
Tomaten, Käse, Hühnerbruststreifen, Paprika, Mais  
Tomatoes, cheese, chicken strips, red pepper, corn 

 

MARECHIARO (A, D, G, L, O) ................................................................................ € 13.90  
Tomaten, Käse, Thunfisch, Sardellen, Oliven  
Tomatoes, cheese, tuna, anchovies, olives  

 

CAPRICCIOSA (A, G, L) ......................................................................................... € 13.90  
Tomaten, Käse, Champignons, Schinken, Artischocken, Sardellen, Oliven  
Tomatoes, cheese, mushrooms, ham, artichokes, anchovies, olives 

 

AL CAPONE (A, G, L) ............................................................................................. € 13.90  
Tomaten, Käse, *Schinken, Champignons, Salami, Zwiebel  
Tomatoes, cheese, ham, mushrooms, salami, onions 

 

PROVENCIALE (A, G, L) ........................................................................................ € 13.90  
Tomaten, Käse, *Schinken, Speck, Mais, Pfefferoni  
Tomatoes, cheese, ham, bacon, corn, pepper 

 

QUATTRO FORMAGGI (A, G, L) ........................................................................... € 13.90  
Tomaten, 4 Käsesorten (Gauda, Gorgonzola, Camembert, **Schafkäse) 
Tomatoes, various types of cheese 

 
         RUSTICANA (A, C, G, L) ......................................................................................... € 13.90  

Tomaten, Käse, *Schinken, Artischocken, Oliven, Ei  
Tomatoes cheese, ham, artichokes, olives, egg 

 
  



*Schulterfleisch von der Fa. Gissinger 
**Hirtenkäse 

DIAVOLA (A, G, L) ................................................................................................. € 14.20  
Tomaten, Käse, scharfe Salami, Kapern, Sardellen, Paprika, Pfefferoni (scharf) 
Tomatoes, cheese, bacon, capers, anchovies, pepper, chili, "spicy" 

 
FRUTTI DI MARE (A, B, D, G, L, O, R) ..................................................................... € 14.90  
Tomaten, Käse, Meeresfrüchten  
Tomatoes, cheese, seafood, garlic 

 

 Pizza Speciale  

 
 
 
 

PIZZA RUFFINO (A, G, L) ...................................................................................... € 16.90  
Tomaten, Käse, Büffelmozzarella, Cocktailtomaten, Basilikum  
Tomatoes, cheese, buffalo mozz., basil 

 

 

PIZZA SALCICIA (A, G, L) ...................................................................................... € 17.90  
Tomaten, Käse, scharfe Salami, Büffelmozzarella Cocktailtomaten, Rucola 
Tomatoes, cheese, spicy salami, buffalo mozz., tomatoes, rucola 

 

 

PIZZA DANIELI (A, G, L) ....................................................................................... € 17.90  
Tomaten, Käse, Büffelmozzarella, Parmaschinken, Rucola, Cocktailtomaten 
Tomatoes, cheese, parma ham, buffalo mozz., rucola, tomatoes 

 

 

PIZZA SALMONE E SPINACI (A, G, L) ................................................................... € 17.90  
Tomaten, Käse, Mozzarella, gegrilltes Lachsfilet, Spinat 
Tomatoes, cheese, grilled salmon, mozz., Spinach 

 

 

PIZZA SCAMPI (A, G, L) ......................................................................................... € 18.90  
Tomaten, Käse, Riesengarnelen, Shrimps, Rucola, Cocktailtomaten 
Tomatoes, cheese, Scampi, Shrimps, Rucola, Tomatoes 

 

 

 

Pane - Brot - Bread 

 

PANE CON AGLIO E OLIO ........................................................................................... € 4.80  
Pizzabrot mit Knoblauch und Olivenöl  
pizza bread with garlic and olive oil 

 

PIZZABROT (4 STÜCK) .................................................................................................. € 4.40 

Pizza bread (4 pieces) 



 

 

Dolci - Süßes - Desserts  

 

 

TIRAMISU (A, C, F, G) ............................................................................................ € 5.40  

Hausgemachte italienische Spezialität 
Home-made italian speciality 
 

PANNA COTTA (G, O) ........................................................................................... € 5.40  

Hausgemachte Sahnecreme mit Amarenakirsche  
Home-made fresh cream with amarena cherry   
 

PROFITEROLES (A, C, F, G) ................................................................................... € 5.90  

Gefüllte Brandteigkrapfen (3 Stück) 
Filled choux pastry with chocolate  
 

IMPRESSIONI DI DOLCI (A, C, F, G, O) ................................................................. € 13.90  

Dessertvariation für 2 Personen 
Variety of dessert 
 

PALATSCHINKEN MIT MARILLENMARMELADE (A, C, G) ................................... € 5.90  

Filled pancake with apricot  
 

PALATSCHINKEN MIT SCHOKO-NUSS UND SCHLAGOBERS (A, C, E, G, H) ....... € 6.20  

Filled pancake with chocolate, nuts and whipped cream  
 

PALATSCHINKEN MIT NUTELLA, NUSS UND SCHLAGOBERS (A, C, E, G, H) ...... € 6.90  

Filled pancake with nutella, nuts and whipped cream  
 

PALATSCHINKEN MIT EIS, FRÜCHTEN UND SCHLAGOBERS (A, C, G)............... € 8.90  

Filled pancake with ice, fresh fruits and whipped cream  

  



 

 

Gelati - Eis - Ice  

 

 

BANANENSPLIT (A, C, E, F, G) ....................................................................... € 6.90  

banana split with whipped cream and chocolate  

GELATO AL CAFFE CON PANNA (A, C, E, F, G) ................................................. € 5.90  

Eiskaffee mit Vanilleeis und Schlagobers 
Iced coffee  

COPPA AMARENA (A, C, E, F, G) .................................................................... € 6.90  

Vanille, Erdbeereis, Amarenasauce und Schlagobers  
Vanilla, strawberry ice cream, amarena sauce and whipped cream  

COUPE DÄNEMARK (A, C, E, F, G) ......................................................................... € 6.90  

Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers  
vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

        

 

   



 

Alkoholfreie Getränke,Bier & Gespritze Weine  

Non-alcoholic Drinks,Beer & Wine 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  

Coca-Cola/ Coca-Cola-Zero / Eistee Zitrone oder Pfirsich/  
Frucade/Seven up/Himbeer Kracherl 0,33 l Fl. € 4.20  

Rauch Fruchtsäfte 0,2 l Fl.(Orange, Johannisbeere, Marille, Apfel) € 3.80  

Apfelsaft gespritzt oder still 0,5 l Fl.                                                                     € 5.40 

Holunder gespritzt 0,33 l / 0,5 l                                                                    € 3.20 / 4,20  

Soda Zitrone (frische Zitrone) 0,33 l / 0,5 l                                                 € 3.40 / 4,40 

Bitter Lemon, Tonic Water 0,2 l Fl. € 3.80  

Red Bull 0,25 l € 4.20  

Mineralwasser – Vöslauer - mit oder ohne Kohlensäure 0,33 l Fl. € 3.40  

Mineralwasser – Vöslauer - mit oder ohne Kohlensäure 0,75 l Fl. € 5.90  

 

JUGENDGETRÄNKE 

Soda 0,33 l / 0,5 l                                                                                           € 2.60 / 3,40 

Himbeer Soda 0,33 l / 0,5 l                                                                           € 3.20/4.20  

 

BIER  

Hirter Pils vom Fass 0,33 l € 4.20  

Hirter Pils vom Fass 0,5 l € 5.40  

Paulaner Hefeweizen Flasche 0,5 l € 5.60  

Hirter Pils Flasche 0,5 l € 5.60  

Radler Flasche 0,5 l € 5.60  

Murauer Helles Alkoholfrei 0,5 l € 5.40 

 
GESPRITZTE WEINE 0,25 L (O) 

WEISS gespritzt               € 4.20 

Pfirsichspritzer                     € 5.20 

Kaiserspritzer                   € 5.20 

Aperol gespritzt mit Prosecco                 € 6.40 

  



 

Rot- & Weißweine (O) 

 1/8 L 0,75  L 

ROTWEINE  

VALPOLICELLA Classico Valmarone € 4.20 € 29  

BARDOLINO Classico Venetien € 4.20 € 29 

MERLOT Le Colline dei Filari € 4.20 € 32 

LAMBRUSCO Grasparossa Emilia-Romagna € 4.20 € 32 
 
ZWEIGELT Barrique Jurtschitsch € 4.40 €36 
 
CHIANTI Predella D.O.C Toscana € 4.20 € 32 

CHIANTI Classico Santedame Ruffino Toscana € 5.80 € 45 

CHIANTI Riserva Ducale Ruffino Toscana € 6.80 € 49 

CHIANTI Riserva Ducale Oro Ruffino Toscana (Gold Label) -  € 68 

CHIANTI Modus Ruffino IGT Toscana  -  € 78 

 

    

 

 

WEIßWEINE     

FRASCATI D.O.C Il Carpinon  € 4.20  € 29 

SOAVE Classico Venetien € 4.20  € 29 

CHARDONNAY Libaio Ruffino € 4.40 € 34 

PINOT GRIGIO Ca Ernesto  € 4.40 € 34 

GRÜNER VELTLINER Weingut Jurtschitsch € 4.40 € 35 

GRÜNER VELTLINER Weingut Wieninger Wien  -  € 38 

CHARDONNAY CLASSIC Weingut Wieninger Wien  - € 38 

 
 

 

 

  

 



 

Caffé & Té - Kaffee & Tee – Coffee & Tea  

Espresso € 2.90  

Espresso Doppio € 4.60  

Espresso Macchiato  € 3.20  

Cappuccino € 4.20  

Caffé Latte € 4.90  

Diverse ALTHAUS-Teesorten (fragen Sie nach unserer Tee-Karte) € 5.20  

Ciccolata Calde (Heiße Schokolade) € 5.20  

 

 

Liquore – Liköre & Schnäpse- Liqueurs 2 cl  

Fernet Branca € 4.00  

Averna € 4.00  

Ramazotti € 4.00 

Jägermeister  € 4.00 

Amaretto di Sarrono € 4.00  

Limoncello € 4.00  

Grappa Traditionale Nonino € 4.00  

Grappa Chardonnay Barrique Nonino € 4.90  

Grappa Vuisinär Riserva Nonino € 4.90  

Stolichnayer Wodka € 4.00  

Beefeater Gin € 4.00  

Tequila OLMECA € 4.00  

Williams Birne FREIHOF € 4.00  

Brand Marille FREIHOF € 4.00  

Black Label /Chivas Regal € 5.20  

Hennessy COGNAC V.S.O.P € 5.60 

 


